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neu
WAS WIR KÖNNEN 
& LIEBEN!

I N FOS ZU M 
I N HALT:

Zur
Webseite:

FE I E RN & 
H OCH Z E ITE N
Ob Geburtstag, Jubiläum oder die große 
Liebe – in der Werkstatt wird gefeiert, was 
gefeiert werden kann! Wir möchten in 
unserer industriellen Location Momente 
schaffen, die bei euch und euren Gästen in 
Erinnerung bleiben. 

E I N TE AM
Wir sind ein Team voller Herzblut, 
das gemeinsam anpackt, lacht, 
improvisiert und mit Liebe zum Detail 
dafür sorgt, dass euer Event zu etwas 
ganz Besonderem wird.

S E M I NARE & TAGU N G E N
Raus aus dem Büro, rein in die Werkstatt!

Unsere Location bietet den perfekten Rahmen für Seminare, Workshops 
oder Produktpräsentationen – und wer nach dem Denken noch den  
Teamgeist stärken möchte, startet einfach direkt in die Küchenparty.

Ein Ort, der inspiriert, verbindet und alles möglich macht.

Wir kreieren
besondere 
Geschmacks-
erlebnisse! 

WE RKS TAT T-
PRO DU K TE
Kaffeejunkie, Salzliebhaber oder Likör-Fan?  
Wir hätten da was! Unsere Werkstatt- 
Produkte – von Wein bis Backmischung –  
sind ehrlich, hausgemacht. Und weil Schenken 
Freude macht, stellen wir euch daraus auch 
richtig schöne Geschenkboxen zusammen. 

C ATE RI N GS E RVI CE
Ihr habt den Anlass, wir das Essen.

Mit unserem Werkstatt-Catering wird aus jedem Business-Brunch, jedem 
Sommerfest und jeder Geburtstagsrunde ein kleines Highlight – frisch gekocht, 

schön angerichtet und mit einem Hauch Werkstatt-Magie bei euch serviert.

KÜCH E N PART YS , 
O PE N TAB LE & 
TAS TI N GS
Wenn wir von Erleben sprechen, dann meinen wir unsere 
Events. Bei unseren Küchenpartys ziehst du die Schürze an 
und kochst in unserer offenen Küche – unter Anleitung  
unseres Teams, mit guten, regionalen Zutaten. Möchtest 
du dich lieber verwöhnen lassen? Dann ist der Open Table 
genau das Richtige! Hier bekochen wir dich zu einem  
besonderen Motto. Und falls du einfach Lust hast, Neues  
zu probieren, sind unsere Tastings genau dein Ding.  
Im Veranstaltungskalender findest du alle Termine für  
unvergessliche Abende mit Geschmack.

RE G I O NALE PRO DU K TE
In der Werkstatt steht Qualität an erster Stelle und das schmeckt man.
Unsere Zutaten kommen direkt aus der Region, von Menschen, die ihr  

Handwerk mit Leidenschaft leben. In unserer offenen Küche wird dann  
geschnippelt, probiert und serviert.
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E U CH E I N 

E RLE B N I S! 
Head of „Die WERKSTATT“ & Küchenchef

Enrico, Galina, Anton, Jessica, Rebekka, Laura



B ROT- PAKE T G ROSS
1x Weil das Leben schön ist – Weißburgunder, 0,75 l
1x WERKSTATT-Hausbrot zum Selberbacken
1x schwarzes Pazifik-Meersalz mit Aktivkohle
1x WERKSTATT-Olivenöl, 250 ml
1x hochwertige Geschenkverpackung
44,90 € inkl. MwSt.  
(auch alkoholfrei erhältlich, mit Winterbirnentraum
von der Manufaktur Jörg Geiger)

K AF F E E - PAKE T
1x WERKSTATT-Kaffee, 500 g
1x Die kleine Schatzkiste – Albstollen, 180 g
1x Lebkuchen4, 340 g
1x WERKSTATT  Winterpflaume, 0,5 l
1x hochwertige Geschenkverpackung
65,90 € inkl. MwSt. 

G LÜ HWE I N - PAKE T
1x Winterpulle rot o. weiß, Winzerglühwein, 1,0 l
1x Die kleine Schatzkiste – Albstollen, 180 g
1x hochwertige Geschenkverpackung
25,90 € inkl. MwSt. 

KÜ CH E N GO LD - PAKE T
1x WERKSTATT-Olivenöl, 250 ml
1x WERKSTATT Feiger Tropfen, 250ml
1x hochwertige Geschenkverpackung
34,90 € inkl. MwSt. 

CH R I S TMAS - PAKE T M
1x Weil das Leben schön ist – Weißburgunder, 0,75 l
1x Die kleine Schatzkiste – Albstollen, 180 g
1x WERKSTATT-Hausbrot zum Selberbacken
1x schwarzes Pazifik-Meersalz 
1x WERKSTATT-Olivenöl, 250 ml
1x hochwertige Geschenkverpackung
49,90 € inkl. MwSt. 
(auch alkoholfrei erhältlich, mit Winterbirnentraum
von der Manufaktur Jörg Geiger)

Auf Vorbestellung packen wir eure Pakete auch individuell zusammen. Druckfehler und Irrtürmer vorbehalten.                                      Solange der Vorrat reicht. Austauschprodukte möglich. Alle Produkte sind auch einzeln erhältlich. Verpackungsabbildungen können abweichen.

ADVENTS-
SONNTAGE

EIN STÜCK 
WERKSTATT ZUM 
VERSCHENKEN.

30.11., 07.12., 14.12. & 21.12.
GLÜHWE IN | KAMIN | KUCHEN | GESCHENKE 

So duftet die Adventszeit bei uns! An allen Adventssonntagen 

von 13–18 Uhr laden wir euch ein zum Stöbern, Schlemmen und 

Genießen – mit gemütlichem Feuer, süßen Versuchungen und 

frisch gebackenem Werkstatt-Hausbrot für zu Hause.
WI NTE RLI CH E 
PF L AU M E

PFLAUMENLIKÖR MIT 
WINTERLICHEN GEWÜRZEN

Was auch lecker ist: 
Likör warmmachen,  
Sahne drauf und mit 
Zimt toppen.

19,90 € inkl. MwSt.

CH R I S TMAS - PAKE T „ L“
1x Weil das Leben schön ist – Weißburgunder, 0,75 l
1x Lebkuchen4, 340 g
1x Die kleine Schatzkiste – Albstollen, 180 g
1x WERKSTATT-Hausbrot – Backmischung, 350 g
1x schwarzes Pazifik-Meersalz 
1x WERKSTATT-Olivenöl, 250 ml
1x WERKSTATT Harte Haselnuss, 0,2 l
1x WERKSTATT-Weihnachtslicht (Abbildung ähnlich)
1x hochwertige Geschenkverpackung
83,90 € inkl. MwSt.  
(auch alkoholfrei erhältlich, mit Winterbirnentraum
von der Manufaktur Jörg Geiger)

B ROT- PAKE T  KLE I N
1x WERKSTATT-Hausbrot zum 
Selberbacken
1x schwarzes Pazifik-Meersalz 
1x WERKSTATT-Olivenöl 
1x hochwertige Geschenkverpackung
33,90 € inkl. MwSt.  

B UT TE RSCOTCH
LI E B E
1x WERKSTATT-Butterscotch 0,5 l 
1x Mandel- oder Gewürz- 
spekulatius, 150 g
1x hochwertige Geschenkverpackung
33,90 € inkl. MwSt.  

Alle 
Geschenke 

sind im 
Werkstatt-

style 
liebevoll 
verpackt! 

ALLE
G E SCH E N KE
F I N D E T I H R 
O N LI N E O D E R 
I N D E R 
WE RKS TAT T:

WINTER-
DEKORATIONEN,
GESCHENKE & 
INSPRIATIONEN

DIE DÜT T&DAT T-
SCHE UNE AN DE R 
BURGS TRASSE 9 
ÖFFNET IN DE R 

ADVE NTSZ E IT JE DE N 
FRE ITAG VON 

10 -18 UHR.

Deko von Dütt & Datt gibt ’s 
        auch in der Werkstatt!

WERKSTATT- ÖFFNUNGZEITEN IM ADVENT: 
Ab dem 1 . Dezember sind unsere Türen offen:  Mi – Fr: 10 –18 Uhr & So: 13 –18 Uhr

Für alle Spätentschlossenen: Last-Minute -Shopping am 23.12 . von 10 –14 Uhr!

Und falls du mal außerhalb vorbeischaust: Einfach klingeln – vielleicht erwischst du uns ja!

SONNTAG , 30.11. S IND WIR VON 13 -18 UHR FÜR E UCH DA!
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neu
 Alles auf 
einen Blick:

DIE WERKSTATT 
FÜR ZUHAUSE!

N E U:  CATE RI NG -S E RVICE

Ja, richtig gehört: Unser Essen bleibt nicht länger nur bei uns.

Ab jetzt kommt die WERKSTATT dahin, wo ihr uns braucht. 

Meeting, Sommerfest, Geburtstag, Business Lunch oder einfach: 

„Wir brauchen verdammt gutes Essen.“

Ob Abholen oder Liefern – wir machen’s so, wie’s euch passt. 

Vom Leihgeschirr mit Stil bis zum natürlichen Einweggeschirr 

für den easy Cleanup – alles nach euren Wünschen!

WAS WIR LIEFERN?
 KEINE BELEGTEN BRÖTCHEN. KEINE LANGWEILER-BUFFETS.

Hin und Weck Kleine Gerichte, damit man einfach alles 

probieren kann wie z.B.  

- 	Sashimi vom Thunfisch mit Wassermelone, Feta, Limette und  

Minze

- 	Teriyaki-Rinderspieß mariniert & rosa gebraten mit 

mariniertem Brokkoli, schwarzer Sesam und 

	 Ingwer-Mayonnaise  

-	 Rote-Bete-Salat mit Tecklenburger Ziegenkäse und Walnüssen 

 

Richtig gutes Soulfood wie z.B. 

- 	Käsespätzle Bar mit Toppings

-	 richtig lekcere Suppen

Warme Signature-Klassiker wie z.B. 

-	 Currywurst vom Offenstallschwein mit hausgemachter 

	 Currytunke (geht einfach immer)

 

Stullen mit Charakter und unsere legendäre Werkstatt-Brotbar 

für jede Location. 

 

Frisch gekocht, wild kreativ, wunderschön angerichtet –  

und immer mit diesem Funken WERKSTATT-Magie, der alles  

ein bisschen besser schmecken lässt.

 

von 25–250 Personen

S E RVI CE -
SCH I CHTLE ITU N G 
G E S UCHT!

VOM 
SPÜLER 
ZUM 
KOCH!
Unser Anton hat’s geschafft: 

Abschlussprüfung bestan-

den, Kochmütze auf, und ab 

jetzt ganz offiziell Jungkoch 

in der Werkstatt! Sein Weg 

war alles andere als ge-

wöhnlich – vom Aushilfsjob 

in der Spülküche über die 

Ausbildung bis zum fertigen 

Koch. Ein echtes Geschenk 

für unser Team – menschlich 

wie kulinarisch.

NEUE GESCHICHTEN BEGINNEN MIT 
„HERZLICH WILLKOMMEN“.
Rebekka ist bei uns in der Werkstatt längst kein neues Gesicht – sie gehört schon eine ganze 

Weile zum Team und seit Januar ist’s offiziell: Sie ist neue Azubine zur Veranstaltungskauffrau 

im Team! In der kommenden Zeit wird sie lernen, wie man Feiern plant, Abläufe koordiniert und 

aus Ideen unvergessliche Erlebnisse macht – natürlich mit jeder Menge Werkstatt-Feeling.

Die Showkuh Mochito 
war für einen 

Videodreh unser Gast!

NEUE INSPIRATIONEN 
AUS DÜSSELDORF!
Enrico und Laura waren unterwegs – und haben auf der  

Rolling Pin Convention in Düsseldorf die Gastro-Welt  

unsicher gemacht! Zwischen Foodtrends, spannenden  

Talks und jeder Menge Inspiration wurde gefachsimpelt, 

                                        probiert, gestaunt und genetzwerkt.

                                                  Mitgebracht haben die beiden: 

                                                          volle Köpfe, leere Gläser und 

                                                              jede Menge neue Ideen für 

                                                                 die Werkstatt!

Du hast ein Gespür für Menschen, bleibst auch im  

Trubel ruhig und liebst es, den Überblick zu behalten?

Perfekt – dann übernimm bei uns die Schichtleitung im 

Service und sorge gemeinsam mit unserem Team dafür, 

dass jeder Gast mit einem Lächeln nach Hause geht.

Dich erwartet ein herzliches Team, faire Trinkgeld-

verteilung und in der Regel sonntags frei. Dazu kommen 

leckeres Personalessen, Mitarbeiterrabatte für Events & 

Dütt&Datt, unsere Hansefit-Partnerschaft und die  

Möglichkeit auf ein Jobbike – weil gute Arbeit  

Wertschätzung verdient.

Was du von uns erwarten kannst:  

flache Hierarchien, lockerer Umgang,  

klare Absprachen, ...

Mehr dazu:

AUS DEM NÄHKÄSTCHEN
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GÄNSEHAUT & 
GLÄSERKLIRREN

RUND-UM 
SORGLOS-
PAKET

UNSERE
HOCHZEITS- 
MESSE IN DER 
WERKSTATT
01.02.26 Auf unserer Blumenwiese 

         an der Terrasse.

Bei uns könnt ihr alles feiern, was gefeiert werden kann – egal, ob Hochzeit, Geburtstag oder 

einfach mal das Leben feiern! Ob mit unserem „Hin & Weck“-Menü oder klassisch mit Service am 

Tisch: In unserer offenen Küche wird mit regionalen Zutaten gekocht, frisch angerichtet und mit 

ganz viel Liebe serviert. Unser Partybus ist das „Schnapsi-Taxi“. Damit düsen wir mitten durch 

eure Feier, verbreiten gute Laune und füllen eure Gläser mit besonderen Getränken. Und wer um 

Mitternacht Hunger bekommt, kann selbst den Kochlöffel schwingen und Spiegeleier braten – 

mitten im Geschehen. So wird aus jeder Feier ein Erlebnis.

SERVICE
Mit der Entscheidung für die 
WERKSTATT bucht ihr ein Team, 
das mit Herzblut dabei ist und ihr 
immer mit einem vollen Glas in 
der Hand.

KÜCHE
Bei uns bekommt das Essen eine 
Bühne: Regional, frisch und mit 
Liebe gekocht – direkt aus 
unserer offenen Küche.

BAR
Unsere Bar schenkt Lebensfreude 
ein – besondere Drinks, eigene 
Kreationen und eure Lieblings-
getränke.

Alles auf 
  einen Blick:

EIS, EIS, 
BABY

Wenn das Schnapsi-Taxi zum  
Eis-Taxi wird, gibt’s kein Halten 

mehr! ,Wir cruisen durch die 
Werkstatt und bringen euren 

Gästen hausgemachtes Eis direkt 
an den Tisch – individuell, kreativ 

und richtig lecker.

SPRITZ-
EMPFANG

Ankommen, anstoßen, genießen 
– direkt an unserem charmanten 

WERKSTATT-Roller!
Hier wird Aperol, Limoncello & Co. 

stilvoll serviert. Ein echter  
Hingucker und der perfekte  

Start in euren besonderen Tag.

„Wir begleiten euch von 
den ersten Gedanken bis 
zum Katerfrühstück am 

nächsten Tag!“

Laura & Enrico

BROTBAR
Von fluffiger Focaccia bis  

gefülltem Baguette – hier könnt 
ihr euch durch bis zu zwölf frisch 
gebackene Sorten schlemmen.

Dazu gibt es hausgemachte  
Dips und die legendäre  
aufgeschlagene Butter.  

Die Brotbar bleibt die ganze 
Nacht – für alle, die einfach nicht 

genug bekommen!

Gemeinsam mit unseren Partnern 
möchten wir euch einen besonde-
ren Einblick in die Welt der Hoch-
zeiten geben. Spürt das Werk-
statt-Feeling hautnah, lernt unsere 
vertrauten Partner kennen und 
lasst euch inspirieren.

MESSE  
OSNABRÜCK
10. &11.01.26
Wir sind auf der Hochzeitsmesse 
„verliebt. verlobt. verheiratet.“ in der 
Stadthalle Osnabrück – und haben 
unsere Lieblingslocation im Herzen 
für euch im Gepäck. Kommt vorbei, 
entdeckt Ideen, stellt Fragen und 
lernt uns kennen. Wir freuen uns 
riesig auf euch!

A lso: T ickets 
sichern und 
dabei sein:

IRGENDWAS IST IMMER & DAS FEIERN WIR!

Hin & Weck

EIN PAAR UNSERER HIGHLIGHTS:
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Zwei Treppenstufen hoch, und ihr seid mittendrin im  

Werkstatt-Wohngefühl. Unsere Apartments, das Studio  

und das Loft, sind über unsere Webseite buchbar und ideal 

für alle, die Mettingen erleben wollen. Hier schlafen nicht 

nur unsere Partygäste immer gerne, denn kürzer kann der 

Heimweg gar nicht sein. 

SCHLAFEN 
ÜBER DER 
WERKSTATT

Mehr Inf os:

Raus aus dem Büroalltag und 

rein in die Werkstatt!

Unsere Location im Industrie- 

look bietet viel Raum, Licht 

und frische Luft für neue 

Ideen und kreative Köpfe.  

Hier entstehen Perspektiven, 

die begeistern – bei Tagun-

gen, Workshops oder Pro-

duktpräsentationen abseits 

der gewohnten Routine.

Hinter jedem guten Gedan-

ken steckt ein starkes Team 

– und genau das wollen wir 

mit euch stärken. In der Werk-

statt könnt ihr loslassen, den 

Anzug im Schrank lassen und 

euren Kolleg:innen, Mitarbei-

tenden oder Kund:innen auf 

einer neuen Ebene begegnen.

Ob an unserer langen Tafel, 

im kreativen Meeting oder 

beim Networking-Event: Hier 

wird gearbeitet, gelacht und 

gedacht – mit Energie, Struk-

tur und Herz.

Und der perfekte Abschluss? 

Unsere Küchenparty!
Gemeinsam kochen, genießen 

und als Team zusammen-

wachsen – ohne Regeln, dafür 

mit viel Spaß. Ein Erlebnis, das 

verbindet. 

AN ALLES  
GE DACHT!

Macht euch keine  

Sorgen um die  

Technik – die läuft bei 

uns reibungslos! 

 

 Außerdem  

versorgen wir euch  

mit reichlich Nerven- 

nahrung, frischen 

Snacks und einer  

großen Auswahl  

an Getränken.

Stellt euch euer  

Programm ganz  

nach Wunsch aus  

unseren „Werken“  

zusammen!

TAGU N G E N & TE AM B U I LD I N G

PAUSE VOM 
ALLTAG. FOKUS 
FÜR IDEEN.

Kreativer Raum, 
  kreatives Meeting!

Mehr Inf os:

N E U I N DE R 
WE RKS TAT T-

FAM I LI E !

FRÄULEIN ROSÉ
Unser neuestes Fräulein ist ein eleganter 

Rosé vom Weingut Reibold aus der Pfalz –

trocken, frisch und floral, mit feinem Beeren-

spiel – schmeckt wie ein Glas voll Sonne. 

13,90 € inkl. MwSt.

FEIGER TROPFEN & 
ÖL-BÜCHSE
Zwei, die sich gesucht und gefunden haben.

Ob zum Dippen, Verfeinern oder einfach so – diese Kombi bringt 

Geschmack ins Spiel. Und zwar so harmonisch, dass selbst Käse, Brot 

und Salat eine kleine Freudenträne vergießen könnten.

ÖLBÜCHSE: 12,90 € inkl. MwSt., FEIGER TROPFEN: 14,90 € inkl. MwSt.
Als Küchengold-Paket liebevoll verpackt: 34,90 €

  Zu Vino 
sag ich 

      nie no! 

Tea mev ent:
  Küchenparty

Hinweis: Wir können bis zu 110 Personen bestuhlt unterbringen, egal ob für ein kleines Meeting oder eine große Tagung.
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VERANSTALTUNGS-
HIGHLIGHTS 2026

ES WAR UNS 
EIN FEST(IVAL)!

Sommerabend, Lichterketten, kalte Drinks – und jede Men-

ge gute Musik: Das WERKSTATT OPEN AIR war ein Volltreffer! 

Singer-Songwriter Lucas Scholz eröffnete mit gefühlvollen 

Akustik-Sounds, bevor THIRTY TOES mit Pop, Rock und jeder 

Menge Energie die Bühne zum Beben brachte. Den krönenden 

Abschluss lieferte DJ Partyperfekt – und der Name war  

Programm: Sommerbeats, tanzende Füße und ein Publikum, 

das einfach nicht nach Hause wollte.

Kurz gesagt: Ihr wart großartig. Danke fürs Dabeisein,  

Mitsingen und Feiern – so fühlt sich WERKSTATT an! Und  

weil’s so schön war: Das nächste WERKSTATT OPEN AIR steigt 

am Mittwoch, 3. Juni 2026. Der Tag vor Fronleichnam – also 

beste Voraussetzungen für eine lange Nacht.

Die Tickets sind online und können ab sofort gebucht werden.

MIT WEIN IM 
GEPÄCK.

NEUER 
TERMIN: 

3.6.26

WERKSTATT 
TANZFIEBER  
Ob 70s & 80s mit Disco-Vibes, Schlaghosen und Neonfieber 

oder 90s & 2000s mit Boybands, Beats und Glitzerlaune – 

wir bringen euch zurück in die goldenen Zeiten.

Mit DJ, Drinks, Food und jeder Menge Lieblingshits wird jede 

Nacht zur echten Zeitmaschine.

Also: Outfit an, Musik laut – und ab auf die Tanzfläche

70ER & 80ER PARTY
06.02.2026
ab 19.00 Uhr | 15 € Eintritt  

Abendkasse unter Vorbehalt

90ER & 00ER PARTY
07.02.2026
ab 19.00 Uhr | 15 € Eintritt  

Abendkasse unter Vorbehalt

KÜCHENPARTY

SUSHI BASICS 
18.02.2026
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 134 €

KÜCHENPARTY

SUSHI MASTERCLASS 
19.02.2026
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 139 €

WERKSTATT-WEINREISE
Zwischen sanften Hügeln, Rebstöcken und Sonne pur warten auf 

euch Weinmomente, wie sie schöner kaum sein können:

Wanderungen durch die Weinberge, Besuche bei Winzern, die 

ihre Leidenschaft leben, kleine Entdeckungen am Wegesrand und  

große Genusserlebnisse am Abend. Und dann kommt das Highlight:

Ein Gourmetabend beim neu gebauten Weingut Ellermann & Spie-

gel, bei dem Enrico die Werkstatt-Küche in die Pfalz bringt – Seite 

an Seite mit Thomas Leonhardt, Weinexperte, Genussmensch und 

Freund der ersten Stunde. Zwei, die wissen, wie man Geschmack 

feiert – und euch garantiert nicht hungrig nach Hause lassen.

Also: Tasche packen, Lieblingsmenschen schnappen und mit dem 

Werkstatt-Team in die Pfalz reisen.

20.03.2026 - 22.03.2026
3-Tages-Tour | 695 € | inkl. Fahrt im modernen Reisebus, Transfer-

fahrten vor Ort, Übernachtung, Verpflegung & Programm

3-TAGES-
TOUR IN 

DIE 
PFALZ

JAPAN-
FEELING
SUSHI, SASHIMI, IZAKAYA & 
JEDE MENGE GESCHMACK 
MIT SHOKO KONO 

Die japanische Kochkünstlerin Shoko Kono bringt echtes 

Tokio-Feeling in die Werkstatt. Ob bei unseren Küchen-

partys zum Mitkochen, beim Open Table zum Genießen 

oder beim exklusiven Menüabend – hier trifft japanische 

Präzision auf Werkstatt-Leidenschaft.

Vier Abende, vier Erlebnisse – und ein Hauch Fernweh  

inklusive.

OPEN TABLE

IZAKAYA NIGHT 
20.02.2026
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 69 €

OPEN TABLE

JAPANISCHER 
GENUSSABEND 
21.02.2026
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 79 €

JetztT ickets sichern:

FÜR ALLE, DIE ES WISSEN WOLLEN: 
KÜCHENPARTYS: Bei uns geht’s nicht ums perfekte File-

tieren, sondern um gute Zeit, gute Zutaten und echten 

Genuss. Mit Wein im Glas, Musik im Hintergrund und jeder 

Menge Spaß am Herd.

OPEN TABLE: Ein Tisch, ein Thema – und ganz viele  

Genussmenschen. Beim Open Table servieren unsere  

Köche (oder Gastköche) ein Menü voller Überraschungen.

Endlich wieder 
bei uns zu Gast:

Shoko Kono 
aus Berlin!

PREMIERE



14 | W E R K S TAT T - Z E I T U N G  2 0 2 5

01 JAN
OPEN TABLE

GRÜNKOHL
Diesmal dreht sich bei uns 

alles um den Grünkohl – 

herzhaft, überraschend und 

richtig lecker. An unserer 

langen Tafel servieren wir 

euch ein 3-Gänge-Menü, das 

dem norddeutschen Klas-

siker neuen Glanz verleiht. 

Wir zeigen, dass Grünkohl 

weit mehr kann als nur „def-

tig mit Pinkel“ – und lüften 

dabei ein paar spannende 

Geheimnisse rund um die-

ses traditionsreiche Winter- 

gemüse. 

16.01.2026
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 59 €

KÜCHENPARTY

ESPANIA OLE!
Wir holen die lebendige 

spanische Tapas-Kultur di-

rekt in die WERKSTATT und 

zeigen, wie ihr köstliche Ta-

pas, Fingerfood und kleine 

Löffelgerichte selbst zube-

reitet – perfekte Häppchen 

für jede Gelegenheit! Ob 

als verlockende Vorspei-

sen, raffinierte Snacks für 

eure nächste Party oder als  

komplettes Tapas-Menü 

– hier lernt ihr Tricks, die  

Eindruck machen.

04.03.2026
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 125 €

HINWEIS: Aufgrund von zu wenigen Anmeldungen behalten wir uns vor, Veranstaltungen abzusagen. Druckfehler und Irrtürmer vorbehalten.                      Alle Eventfotos sind Beispielbilder.

KÜCHENPARTY 

LADIES ONLY 
Männer raus – hier wird heiß gekocht! Schmeißt den  

Alltag über Bord, schnappt euch ein Glas Wein und schwingt 

die Kochlöffel wie die Küchen-Queens, die ihr seid. Bei un-

serer Ladies-Only-Küchenparty gibt’s freche Tricks, fette  

Aromen und jede Menge Lacher. Vergesst Rezepte, die nach  

Schule schmecken – hier wird wild, clever und verdammt lecker  

gekocht. 

21.01.2026  | 19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 129 €

02 
FEB

OPEN TABLE	

TAPAS TO SHARE
Alles kommt auf den Tisch, 

jeder nimmt, worauf er Lust 

hat! Viele verschiedene Ta-

pas auf Platten im 3 Gänge-

Style. Lasst uns gemeinsam 

eine köstliche Auswahl an 

kleinen Gerichten entdecken 

und den Abend in geselliger 

Atmosphäre genießen.

06.03.2026
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 59 €

FÜR EUCH KOMMT UNS NICHTS ZU KURZ!  
KÜCHENPARTYS inkl. Aperitif & aller angebotenen  

Getränke, Rezeptmappe und einem frisch gebackenen 

WERKSTATT-Hausbrot für zuhause. // MAX. 18 PERS.

OPEN TABLE inkl. Amuse Bouche, Menü & Aperitif –  

weitere Getränke werden am Abend vor Ort  

abgerechnet //MAX. 82 PERS.

 03 
MÄR

Events 2026

KÜCHENPARTY 

NUR FÜR KERLE
Ran an die Töpfe, Männer! Keine Regeln, keine Höflichkeits-

formeln – nur ihr, gute Drinks und Gerichte, die Eindruck 

schinden. Lernt Tricks, die selbst Profis neidisch machen, 

haut rein, probiert, lacht und lasst den Alltag draußen. Ein 

Abend, an dem ihr einfach machen könnt, was ihr wollt – 

und dabei richtig geile Küche zaubert.

28.01.2026  | 19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 129 €

WEINTASTING 

MAN MUSS AUCH MAL WEIN SAGEN KÖNNEN
Novinophobie? Keine Chance! Keine Sorge, bei uns geht 

der Wein nie aus – im Gegenteil, wir schenken zusam-

men mit  Thomas Leonhardt großzügig ein und tes-

ten gemeinsam fantastische Tropfen aus aller Welt.

Dazu gibt’s kleine, feine Häppchen, die perfekt zu den  

jeweiligen Weinen passen: ob Italien, Deutschland oder  

anderswo – hier treffen Geschmack und Spaß aufeinander.

30.01.2026  | 19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 79 €

Liebe, gutes Essen und Zeit 

zu zweit – unsere Valen-

tinstags-Specials machen’s 

möglich:

KÜCHENPARTY

VALENTINSTAG
LIEBE GEHT DURCH DEN 
MAGEN
12.02.2026
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 129 €

OPEN TABLE

VALENTINSTAG
DINNER FOR TWO
14.02.2026
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 89 €

04 APR
WEINTASTING

WEIN & FOOD PAIRING
Schokolade, Brot oder sogar 

Matjes – was passt wirklich 

zu Wein, und wann spielt der 

Wein plötzlich sein eigenes 

Spiel? Wir werfen die altbe-

kannten Regeln über Bord, 

probieren mutig neue Kom-

binationen – mit Thomas 

Leonhardt.

10.04.2026
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 79 €

OPEN TABLE

MEER ERLEBEN
Fisch und Krustentiere sind 

wahre Juwelen der Meere 

– und an diesem Abend in 

der WERKSTATT stehen sie 

im Rampenlicht. Wir zau-

bern für euch ein exklusi-

ves Menü, bei dem ihr den  

Prozess hautnah in unserer 

offenen Küche erlebt.

17.04.2026
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 79 €

KÜCHENPARTY

MEERESSCHÄTZE
Ihr erlebt handwerkliche  

Finesse, mutige Kombina-

tionen und kulinarische 

Highlights, die Respekt vor 

dem Produkt und Lust auf  

Genuss verbinden. Hier geht 

es nicht nur ums Kochen 

– hier wird der Schatz der 

Meere gefeiert.

15.04.2026
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 139 €

05 MAI
Hier T ickets    buchen:

Es ist Spargelzeit – und wir 

holen das königliche Gemüse 

frisch, lecker und kreativ  

direkt auf eure Teller bei  

unseren zwei Events im April:

KÜCHENPARTY

SPARGELALARM
23.04.2026
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 120 €

OPEN TABLE

SPARGEL
24.04.2026
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 69 €

KÜCHENPARTY

FLEISCH KRÜMELT NICHT
Wir verarbeiten bei dem 

Event keine Standardstü-

cke des Tieres sondern ganz 

nach dem Motto „From Nose 

to tail“ erlebt ihr neue Cuts 

von verschiedenen Tieren 

auf dem Teller. 

06.05.2026
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 139 €

Noch mehr Events f indet ihr     
     auf unserer Homepage! 

0
6

 J
U

N

OPEN TABLE

SLOWFOOD DINNER 2.0
Gemeinsam mit Slow Food Osnabrück und 

Münster laden wir euch ein, die Schätze des 

Tecklenburger Landes neu zu entdecken – von 

feinsten Klassikern bis zu überraschenden  

Zutaten, die man vielleicht nicht täglich in ei-

nem 7-Gänge-Menü findet. 

19.06.2026 | 18.00 Uhr | ca. 5 Std. | 89 €
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FEIERN, DIE 
UNVERGESSLICH 
BLEIBEN!

Ihr habt was zu feiern? 
Hochzeit, Geburtstag, Firmen-
fest oder einfach das Leben?
Dann kommt in die Werkstatt 
nach Mettingen, wo modernes 
Ambiente auf lockere Stimmung 
trifft und aus einem Event ein 
echtes Erlebnis wird.

Hier wird nicht nur dekoriert, gekocht und serviert, 
hier wird gefeiert – laut, herzlich und genauso, wie ihr 
seid. Vom ersten Kennenlernen bis zum letzten Song  
begleiten wir euch mit Herz, Humor und echtem Werk-
statt-Flair. Auf den Tellern wartet ehrliches Handwerk 
mit regionalen Zutaten und Gerichten voller Charak-
ter, mal kreativ, mal klassisch, aber immer mit richtig 
viel Liebe gemacht und serviert von einem Team, das  
Gastgebersein ganz GROSS schreibt. 

Und das Beste: Wir sind alles, nur keine Standard- 
location. Wer keinen Bock auf Suppenmarsch, weiße 
Stuhlhussen und steife Atmosphäre hat, ist hier genau 
richtig – bei uns gibt’s echte Momente, ungeschliffen, 
besonders und absolut unforgettable.

A lso: kommt vorbei, schaut euch 
um und lasst uns gemeinsam 

euer Fest planen!


