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WAS WIR KONNEN

& LIEBEN!

KUCHENPARTYS,
OPEN TABLE &
TASTINGS

Wenn wir von Erleben sprechen, dann meinen wir unsere
Events. Bei unseren Kichenpartys ziehst du die Schirze an
und kochst in unserer offenen Kiche - unter Anleitung
unseres Teams, mit guten, regionalen Zutaten. Mochtest
du dich lieber verwdhnen lassen? Dann ist der Open Table
genau das Richtige! Hier bekochen wir dich zu einem
besonderen Motto. Und falls du einfach Lust hast, Neues
zu probieren, sind unsere Tastings genau dein Ding.

Im Veranstaltungskalender findest du alle Termine for
unvergessliche Abende mit Geschmack.

! ERLEBNIS!

EIN TEAM

Wir sind ein Team voller Herzblut,
das gemeinsam anpackt, lacht,
improvisiert und mit Liebe zum Detail
dafir sorgt, dass euer Event zu etwas
ganz Besonderem wird.

SERVIEREN

Ewe Gailgeber:

WIR Lawn & Ewico

Head of ,Die WERKSTATT" & KUchenchef

EUCH EIN

Enrico,‘lolino, AntonfJessica, Rebekka, Laura

SEMINARE & TAGUNGEN

Raus aus dem BUro, rein in die Werkstatt!
Unsere Location bietet den perfekten Rahmen fur Seminare, Workshops

oder Produktprésentationen - und wer nach dem Denken noch den
Teamgeist stdrken mochte, startet einfach direkt in die KUichenparty.
Ein Ort, der inspiriert, verbindet und alles méglich macht.

WERKSTATT-
PRODUKTE

Kaffeejunkie, Salzliebhaber oder Likor-Fan?
Wir hatten da was! Unsere Werkstatt-
Produkte - von Wein bis Backmischung -

sind ehrlich, hausgemacht. Und weil Schenken
Freude macht, stellen wir euch daraus auch
richtig schone Geschenkboxen zusammen.

CATERINGSERVICE

Ihr habt den Anlass, wir das Essen.
Mit unserem Werkstatt-Catering wird aus jedem Business-Brunch, jedem
Sommerfest und jeder Geburtstagsrunde ein kleines Highlight - frisch gekocht,
schén angerichtet und mit einem Hauch Werkstatt-Magie bei euch serviert.

REGIONALE PRODUKTE

In der Werkstatt steht Qualitdt an erster Stelle und das schmeckt man.

Unsere Zutaten kommen direkt aus der Region, von Menschen, die ihr

Handwerk mit Leidenschaft leben. In unserer offenen Kiche wird dann
geschnippelt, probiert und serviert.

INFOS ZUM
INHALT:

4/5 WEIHNACHTEN IN
DER WERKSTATT

6 CATERING-
SERVICE

7 AUS DEM
NAHKASTCHEN

8/9 FEIERN IN
DER WERKSTATT

11 DIE LOCATION
FUR BUSINESS

12/13 VERANSTALTUNGS-
HIGHLIGHTS 2026

14/15 EVENTKALENDER
JANUAR - JUNI 2026

De WERKSTATT

SunderstraBe 22
49497 Mettingen

T.05452-9198980
E. tt@diewerkstatt-mettingen.de

FOTOS: Verena Hartmann, Sandra Stege,
Lichterglanz Fotografie, Lukas Gruenke

Dre WERKSTATT



CHRISTMAS-PAKET , L"

1x Weil das Leben schon ist - WeiBburgunder, 0,75 |
1x Lebkuchen* 340 g

1x Die kleine Schatzkiste - Albstollen, 180 g

1x WERKSTATT-Hausbrot - Backmischung, 350 g Mc

1x schwarzes Pazifik-Meersalz

1x WERKSTATT-Olivendl, 250 ml GMM{AKC
1x WERKSTATT Harte Haselnuss, 0,2 | H/tﬂ( mm
1Xx WERKSTATT-Weihnachtslicht (Abbildung @hnlich)
1x hochwertige Geschenkverpackung

83,90 € inkl. MwSt. J/f'

(auch alkoholfrei erhaltlich, mit Winterbirnentraum
von der Manufaktur Jérg Geiger)

EIN STUCK
WERKSTATT ZU
VERSCHENKEN.

BUTTERSCOTCH
LIEBE

1x WERKSTATT-Butterscotch 0,5 |

1x Mandel- oder Gew{rz-
spekulatius, 150 g

1x hochwertige Geschenkverpackung
33,90 € inkl. MwSt.

BROT-PAKET KLEIN
1Xx WERKSTATT-Hausbrot zum
Selberbacken

1x schwarzes Pazifik-Meersalz

1x WERKSTATT-Olivendl

1x hochwertige Geschenkverpackung
33,90 € inkl. MwSt.
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auchr w oler perkatadl \ ‘?34/\35\"’\,5/\‘5:,;’-"
WINTER- et/

ADVENTSE CESCHENKE &
SONNTAGE &

Ta WIRKSTATT| -BROT

BROT-PAKET GROSS KAFFEE-PAKET

1x Weil das Leben schon ist - WeiBburgunder, 0,751  1x WERKSTATT-Kaffee, 500 g

1Xx WERKSTATT-Hausbrot zum Selberbacken 1x Die kleine Schatzkiste - Albstollen, 180 g
1x schwarzes Pazifik-Meersalz mit Aktivkohle 1x Lebkuchen* 340 g

1x WERKSTATT-Olivendl, 250 ml 1Xx WERKSTATT Winterpflaume, 0,5 |

1x hochwertige Geschenkverpackung 1x hochwertige Geschenkverpackung

CHRISTMAS-PAKET M

1x Weil das Leben schon ist - WeiBburgunder, 0,75 |
1x Die kleine Schatzkiste - Albstollen, 180 g

1x WERKSTATT-Hausbrot zum Selberbacken

1x schwarzes Pazifik-Meersalz

1Xx WERKSTATT-Olivendl, 250 ml

NSPRIATI E‘

DIE DUTT&DATT-

44,90 € inkl. MwSt. 65,90 € inkl. MwSt. 1x hochwertige Geschenkverpackung et
(auch alkoholfrei erhdltlich, mit Winterbirnentraum 49,90 € inkl. MwSt. ) SCHEUNE AN DER
von der Manufaktur Jérg Geiger) (auch alkoholfrei erhdltlich, mit Winterbirnentraum i’ BURGSTRASSE 9
von der Manufaktur Jérg Geiger) ' OFFNET IN DER
o0 ADVENTSZEIT JEDEN
GLUHWEIN | KAMIN | KUCHEN | GESCHENKE FREITAC VON
10-18 UHR.
So duftet die Adventszeit bei uns! An allen Adventssonntagen ’ » . ‘
von 13-18 Uhr laden wir euch ein zum Stébern, Schlemmen und "' a ‘
WINTERLICHE GenieBen - mit gemUtlichem Feuer, siBen Versuchungen und g "
frisch gebackenem Werkstatt-Hausbrot fUr zu Hause. SONNTAG, 30.11. SIND WIR VON 13-18 UHR FUR EUCH DA!
PFLAUME d

PFLAUMENLIKOR MIT
WINTERLICHEN GEWURZEN

== - i

KUCHENGOLD-PAKET
1Xx WERKSTATT-Olivendl, 250 ml

1x WERKSTATT Feiger Tropfen, 250ml

1x hochwertige Geschenkverpackung
34,90 € inkl. MwSt.

GLUHWEIN-PAKET

1x Winterpulle rot o. weiB3, WinzerglUhwein, 1,0 |
1x Die kleine Schatzkiste - Albstollen, 180 g

1x hochwertige Geschenkverpackung

25,90 € inkl. MwSt.

Was auch lecker ist:
Likér warmmachen,
Sahne drauf und mit
Zimt toppen.

WERKSTATT-OFFNUNGZEITEN IM ADVENT: »
Ab dem 1. Dezember sind unsere TUren offen: Mi = Fr: 10-18 Uhr & So: 13-18 Uhr
FUr alle Spatentschlossenen: Last-Minute-Shopping am 23.12. von 10-14 Uhr!

19,90 € inkl. MwsSt. : : : o : :
Und falls du mal auBerhalb vorbeischaust: Einfach klingeln - vielleicht erwischst du uns ja!

Solange der Vorrat reicht. Austauschprodukte moéglich. Alle Produkte sind auch einzeln erhaltlich. Verpackungsabbildungen kénnen abweichen.

Dre WERKSTATT

Auf Vorbestellung packen wir eure Pakete auch individuell zusammen. Druckfehler und IrrtUrmer vorbehalten.
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NEU: CATERING-SERVICE

DIE WERKSTATT
FUR ZUHAUSE!

Ja, richtig gehort: Unser Essen bleibt nicht [dnger nur bei uns.
Ab jetzt kommt die WERKSTATT dahin, wo ihr uns braucht.
Meeting, Sommerfest, Geburtstag, Business Lunch oder einfach:
Wir brauchen verdammt gutes Essen”

Ob Abholen oder Liefern — wir machen'’s so, wie's euch passt.
Vom Leihgeschirr mit Stil bis zum natUrlichen Einweggeschirr
for den easy Cleanup - alles nach euren Winschen!

-

-

WAS WIR LIEFERN?

KEINE BELEGTEN BROTCHEN. KEINE LANGWEILER-BUFFETS.

Hin und Weck Kleine Gerichte, damit man einfach alles

probieren kann wie z.B.

- Sashimi vom Thunfisch mit Wassermelone, Feta, Limette und
Minze

- Teriyaki-RinderspieB mariniert & rosa gebraten mit
mariniertem Brokkoli, schwarzer Sesam und
Ingwer-Mayonnaise

- Rote-Bete-Salat mit Tecklenburger Ziegenkdse und Walnissen

Richtig gutes Soulfood wie z.B.
- Késespdatzle Bar mit Toppings
- richtig lekcere Suppen

Warme Signature-Klassiker wie z.B.
- Currywurst vom Offenstallschwein mit hausgemachter
Currytunke (geht einfach immer)

Stullen mit Charakter und unsere legendd&re Werkstatt-Brotbar
for jede Location.

Frisch gekocht, wild kreativ, wunderschén angerichtet -
und immer mit diesem Funken WERKSTATT-Magie, der alles

ein bisschen besser schmecken ldsst.

von 25-250 Personen

NEUE INSPIRATIONEN
AUS DUSSELDORF!

Enrico und Laura waren unterwegs — und haben auf der

Rolling Pin Convention in DUsseldorf die Gastro-Welt
unsicher gemacht! Zwischen Foodtrends, spannenden
Talks und jeder Menge Inspiration wurde gefachsimpelt,
probiert, gestaunt und genetzwerkt.

Mitgebracht haben die beiden:
volle Képfe, leere Glaser und

jede Menge neue Ideen fUr
die Werkstatt!

VOM *
SPULER
ZUM

KOCH!

Unser Anton hat's geschafft:

wur~ s een
Abschlussprifung bestan- [/W(CDM ndtr éa/)f"
den, KochmuUtze auf, und ab

jetzt ganz offiziell Jungkoch
in der Werkstatt! Sein Weg NEUE GESCHICHTEN BEGINNEN MIT
war alles andere als ge-
+HERZLICH WILLKOMMEN".
in der Spulkuche Uber die

wohnlich - vom Aushilfsjob
Ausbildung bis zum fertigen Rebekka ist bei uns in der Werkstatt lIdngst kein neues Gesicht - sie gehdrt schon eine ganze

Koch. Ein echtes Geschenk Weile zum Team und seit Januar ist's offiziell: Sie ist neue Azubine zur Veranstaltungskauffrau
fOr unser Team - menschlich im Team! In der kommenden Zeit wird sie lernen, wie man Feiern plant, Abldufe koordiniert und

wie kulinarisch. aus Ideen unvergessliche Erlebnisse macht - naturlich mit jeder Menge Werkstatt-Feeling.

Dre WERKSTATT
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RUND-UM
SORGLOS-
PAKET

SERVICE

Mit der Entscheidung fur die
WERKSTATT bucht ihr ein Team,
das mit Herzblut dabei ist und ihr
immer mit einem vollen Glas in
der Hand.

KUCHE

Bei uns bekommt das Essen eine
BUhne: Regional, frisch und mit
Liebe gekocht - direkt aus
unserer offenen Kiche.

BAR

Unsere Bar schenkt Lebensfreude
ein - besondere Drinks, eigene
Kreationen und eure Lieblings-
getrénke.

GANSEHAUT &
GLASERKLIRRE

IRGENDWAS IST IMMER & DAS FEIERN WIR!

Bei uns konnt ihr alles feiern, was gefeiert werden kann - egal, ob Hochzeit, Geburtstag oder
einfach mal das Leben feiern! Ob mit unserem ,Hin & Weck"-MenU oder klassisch mit Service am

~Wir begleiten euch von
Tisch: In unserer offenen Kiche wird mit regionalen Zutaten gekocht, frisch angerichtet und mit den ersten Gedanken bis
ganz viel Liebe serviert. Unser Partybus ist das ,Schnapsi-Taxi”. Damit dUsen wir mitten durch

eure Feier, verbreiten gute Laune und fUllen eure Glaser mit besonderen Getrdnken. Und wer um

zum Katerfrihstick am

ndchsten Tag!"
Mitternacht Hunger bekommt, kann selbst den Kochléffel schwingen und Spiegeleier braten -
mitten im Geschehen. So wird aus jeder Feier ein Erlebnis.

Laura & Enrico

UNSERE
HOCHZEITS-
MESSE IN DER
WERKSTATT
01.02.26

Gemeinsam mit unseren Partnern
mochten wir euch einen besonde-
ren Einblick in die Welt der Hoch-
zeiten geben. Spurt das Werk-
statt-Feeling hautnah, lernt unsere
vertrauten Partner kennen und
lasst euch inspirieren.

EIN PAAR UNSERER HIGHLIGHTS:

MESSE
OSNABRUCK
10.&11.01.26

Wir sind auf der Hochzeitsmesse
Vverliebt. verlobt. verheiratet in der
Stadthalle Osnabruck - und haben
unsere Lieblingslocation im Herzen
fur euch im Gepdck. Kommt vorbei,
entdeckt Ideen, stellt Fragen und
lernt uns kennen. Wir freuen uns
riesig auf euch!

BROTBAR

Von fluffiger Focaccia bis
gefUlitem Baguette - hier kdnnt
ihr euch durch bis zu zwolf frisch
gebackene Sorten schlemmen.

Dazu gibt es hausgemachte
Dips und die legenddre
aufgeschlagene Butter.

Die Brotbar bleibt die ganze

Nacht - fur alle, die einfach nicht
genug bekommen!

EIS, EIS,
BABY

Wenn das Schnapsi-Taxi zum
Eis-Taxi wird, gibt's kein Halten
mehr! Wir cruisen durch die
Werkstatt und bringen euren
Gdasten hausgemachtes Eis direkt
an den Tisch - individuell, kreativ
und richtig lecker.

SPRITZ-
EMPFANG

Ankommen, anstofBen, genieBen
- direkt an unserem charmanten
WERKSTATT-Roller!

Hier wird Aperol, Limoncello & Co.
stilvoll serviert. Ein echter
Hingucker und der perfekte
Start in euren besonderen Tag.

Dre WERKSTATT
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FEIGER TROPFEN &
OL-BUCHSE

Zwei, die sich gesucht und gefunden haben.

Ob zum Dippen, Verfeinern oder einfach so - diese Kombi bringt
Geschmack ins Spiel. Und zwar so harmonisch, dass selbst Kdse, Brot
und Salat eine kleine Freudentrdne vergieBen kdnnten.

OLBUCHSE: 12,90 € inkl. MwSt., FEIGER TROPFEN: 14,90 € inkl. MwSt.
Als Kichengold-Paket liebevoll verpackt: 34,90 €

NEU IN DER
WERKSTATT-
FAMILIE!

(s

FRAULEIN ROSE

Unser neuestes Fraulein ist ein eleganter
Rosé vom Weingut Reibold aus der Pfalz -

|

0[-B

nl';_"-'“ Sﬂ? vl Vlo

trocken, frisch und floral, mit feinem Beeren-
spiel - schmeckt wie ein Glas voll Sonne.

13,90 € inkl. MwSt.

SCHLAFEN
UBER DER
WERKSTATT

Zwei Treppenstufen hoch, und ihr seid mittendrin im
Werkstatt-WohngefUhl. Unsere Apartments, das Studio

und das Loft, sind Uber unsere Webseite buchbar und ideal
fur alle, die Mettingen erleben wollen. Hier schlafen nicht
nur unsere Partygdste immer gerne, denn kUrzer kann der
Heimweg gar nicht sein.

Melw 9'\’1(&05

TAGUNGEN

Raus aus dem BuUroalltag und
rein in die Werkstatt!

Unsere Location im Industrie-
look bietet viel Raum, Licht
und frische Luft fUr neue
Ideen und kreative Kopfe.
Hier entstehen Perspektiven,
die begeistern - bei Tagun-
gen, Workshops oder Pro-
duktprdasentationen abseits
der gewohnten Routine.

/coLMCVWA

Kiickenpar 19

t

SE VOM
LTAG. FOKUS

FUR IDEEN.

& TEAMBUILDING

Hinter jedem guten Gedan-
ken steckt ein starkes Team

- und genau das wollen wir
mit euch starken. In der Werk-
statt konnt ihr loslassen, den
Anzug im Schrank lassen und
euren Kolleg:iinnen, Mitarbei-
tenden oder Kund:innen auf

einer neuen Ebene begegnen.

Ob an unserer langen Tafel,
im kreativen Meeting oder

beim Networking-Event: Hier
wird gearbeitet, gelacht und
gedacht - mit Energie, Struk-
turund Herz.

Und der perfekte Abschluss?
Unsere Kiichenparty!
Gemeinsam kochen, genielBen
und als Team zusammen-
wachsen - ohne Regeln, dafur
mit viel Spaf. Ein Erlebnis, das
verbindet.

Hinweis: Wir kénnen bis zu 110 Personen bestuhlt unterbringen, egal ob fur ein kleines Meeting oder eine groBRe Tagung.

AN ALLES
GEDACHT!

Macht euch keine
Sorgen um die

Technik - die |aduft bei

uns reibungslos!

AuBerdem
versorgen wir euch
mit reichlich Nerven-

nahrung, frischen

Snacks und einer
groBen Auswahl
an Getranken.

Stellt euch euer
Programm ganz
nach Wunsch aus
unseren ,Werken"
zusammen!

Ml 9’14(%5

IEI
[

Dre WERKSTATT
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VERANSTALTUNGS-
HIGHLIGHTS 2026

ES WAR UNS
EIN FEST(IVAL)!

WERKSTATT ———

OPENAUY|

JAPAN-
[AR2® FEELING

Kurz gesagt: Ihr wart groBartig. Danke furs Dabeisein,
Mitsingen und Feiern - so fUhlt sich WERKSTATT an! Und

Sommerabend, Lichterketten, kalte Drinks — und jede Men-
ge gute Musik: Das WERKSTATT OPEN AIR war ein Volltreffer!

WERKSTATT
TANZFIEBER

Ob 70s & 80s mit Disco-Vibes, Schlaghosen und Neonfieber
oder 90s & 2000s mit Boybands, Beats und Glitzerlaune -
wir bringen euch zuruck in die goldenen Zeiten.

Mit DJ, Drinks, Food und jeder Menge Lieblingshits wird jede
Nacht zur echten Zeitmaschine.

Also: Outfit an, Musik laut — und ab auf die Tanzfléche

70ER & 80ER PARTY
06.02.2026

ab 19.00 Uhr | 15 € Eintritt
Abendkasse unter Vorbehalt

90ER & OOER PARTY
07.02.2026

ab 19.00 Uhr | 15 € Eintritt
Abendkasse unter Vorbehalt

FUR ALLE, DIE ES WISSEN WOLLEN:
KUCHENPARTYS: Bei uns geht's nicht ums perfekte File-
tieren, sondern um gute Zeit, gute Zutaten und echten

Genuss. Mit Wein im Glas, Musik im Hintergrund und jeder

Menge SpalB am Herd.

OPEN TABLE: Ein Tisch, ein Thema - und ganz viele
Genussmenschen. Beim Open Table servieren unsere
Kéche (oder Gastkéche) ein Mend voller Uberraschungen.

SUSHI, SASHIMI, IZAKAYA &
JEDE MENGE GESCHMACK

Singer-Songwriter Lucas Scholz eréffnete mit gefUhlvollen
Akustik-Sounds, bevor THIRTY TOES mit Pop, Rock und jeder

weil's so schén war: Das ndchste WERKSTATT OPEN AIR steigt
am Mittwoch, 3. Juni 2026. Der Tag vor Fronleichnam - also

MIT SHOKO KONO

Die japanische KochkUnstlerin Shoko Kono bringt echtes
Tokio-Feeling in die Werkstatt. Ob bei unseren Kichen-
partys zum Mitkochen, beim Open Table zum GenieBen
oder beim exklusiven MenUabend - hier trifft japanische
Prazision auf Werkstatt-Leidenschaft.

Vier Abende, vier Erlebnisse — und ein Hauch Fernweh

inklusive.

KUCHENPARTY OPEN TABLE
SUSHI BASICS IZAKAYA NIGHT
18.02.2026 20.02.2026

19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 134 €

19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 69 €

KUCHENPARTY OPEN TABLE
SUSHI MASTERCLASS JAPANISCHER
19.02.2026 GENUSSABEND
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 139 € 21.02.2026

19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 79 €

Menge Energie die BUhne zum Beben brachte. Den kronenden

Abschluss lieferte DJ Partyperfekt - und der Name war

Programm: Sommerbeats, tanzende FUBe und ein Publikum,

das einfach nicht nach Hause wollte.

A

/ \

beste Voraussetzungen fUr eine lange Nacht.

Die Tickets sind online und kénnen ab sofort gebucht werden.

PREMIERE

MIT WEIN IM
GEPACK.

WERKSTATT-WEINREISE

Zwischen sanften HUgeln, Rebstécken und Sonne pur warten auf
euch Weinmomente, wie sie schéner kaum sein kénnen:
Wanderungen durch die Weinberge, Besuche bei Winzern, die
ihre Leidenschaft leben, kleine Entdeckungen am Wegesrand und
groBe Genusserlebnisse am Abend. Und dann kommt das Highlight:
Ein Gourmetabend beim neu gebauten Weingut Ellermann & Spie-
gel, bei dem Enrico die Werkstatt-KUche in die Pfalz bringt - Seite
an Seite mit Thomas Leonhardt, Weinexperte, Genussmensch und
Freund der ersten Stunde. Zwei, die wissen, wie man Geschmack
feiert — und euch garantiert nicht hungrig nach Hause lassen.
Also: Tasche packen, Lieblingsmenschen schnappen und mit dem
Werkstatt-Team in die Pfalz reisen.

20.03.2026 - 22.03.2026
3-Tages-Tour | 695 € | inkl. Fahrt im modernen Reisebus, Transfer-
fahrten vor Ort, Ubernachtung, Verpflegung & Programm

Dre WERKSTATT
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OPEN TABLE
GRUNKOHL

Diesmal dreht sich bei uns

alles um den Grunkohl -
herzhaft, Uberraschend und
richtig lecker. An unserer
langen Tafel servieren wir
euch ein 3-Gange-Meny, das
dem norddeutschen Klas-
siker neuen Glanz verleiht.
Wir zeigen, dass Grunkohl
weit mehr kann als nur ,def-
tig mit Pinkel” - und I0ften
dabei ein paar spannende
Geheimnisse rund um die-
ses traditionsreiche Winter-
gemuse.

16.01.2026

19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 59 €

Liebe, gutes Essen und Zeit
zu zweit - unsere Valen-
tinstags-Specials machen’s
moglich:

KUCHENPARTY
VALENTINSTAG

LIEBE GEHT DURCH DEN
MAGEN

12.02.2026

19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 129 €

OPEN TABLE
VALENTINSTAG
DINNER FOR TWO
14.02.2026

19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 89 €

Eeub 2026

KUCHENPARTY

LADIES ONLY

Mdnner raus - hier wird hei gekocht! SchmeiBt den
Alltag Uber Bord, schnappt euch ein Glas Wein und schwingt
die Kochléffel wie die KUchen-Queens, die ihr seid. Bei un-
serer Ladies-Only-KUchenparty gibt's freche Tricks, fette
Aromen und jede Menge Lacher. Vergesst Rezepte, die nach
Schuleschmecken-hierwirdwild,cleverundverdammtlecker

gekocht.
21.01.2026 | 19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 129 €

KUCHENPARTY

NUR FUR KERLE
Ran an die Topfe, Madnner! Keine Regeln, keine Hoflichkeits-
formeln - nur ihr, gute Drinks und Gerichte, die Eindruck
schinden. Lernt Tricks, die selbst Profis neidisch machen,
haut rein, probiert, lacht und lasst den Alltag drauBen. Ein
Abend, an dem ihr einfach machen kénnt, was ihr wollt -

und dabei richtig geile KUiche zaubert.
.| 28.01.2026 | 19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 129 €

WEINTASTING
MAN MUSS AUCH MAL WEIN SAGEN KONNEN

Novinophobie? Keine Chance! Keine Sorge, bei uns geht

der Wein nie aus - im Gegenteil, wir schenken zusam-
Thomas Leonhardt groBzUgig ein und tes-
ten gemeinsam fantastische Tropfen aus aller Welt.

men mit

Dazu gibt's kleine, feine Happchen, die perfekt zu den
jeweiligen Weinen passen: ob Italien, Deutschland oder
anderswo - hier treffen Geschmack und Spaf3 aufeinander.
30.01.2026 | 19.00 Uhr | ca.4 Std. |79 €

KUCHENPARTY

ESPANIA OLE!

Wir holen die lebendige
spanische Tapas-Kultur di-
rekt in die WERKSTATT und
zeigen, wie ihr késtliche Ta-
pas, Fingerfood und kleine
Loffelgerichte selbst zube-
reitet — perfekte Hé@ppchen
fur jede Gelegenheit! Ob
als verlockende Vorspei-
sen, raffinierte Snacks fur
eure ndchste Party oder als
komplettes Tapas-MenuU
- hier lernt ihr Tricks, die
Eindruck machen.
04.03.2026

19.00 Uhr | ca. 4 std. | 125 €

HINWEIS: Aufgrund von zu wenigen Anmeldungen behalten wir uns vor, Veranstaltungen abzusagen. Druckfehler und Irrtirmer vorbehalten.

FUR EUCH KOMMT UNS NICHTS ZU KURZ!
KUCHENPARTYS inkl. Aperitif & aller angebotenen
Getranke, Rezeptmappe und einem frisch gebackenen

WERKSTATT-Hausbrot fUr zuhause. // MAX. 18 PERS.
OPEN TABLE inkl. Amuse Bouche, MenU & Aperitif -
weitere Getrédnke werden am Abend vor Ort
abgerechnet //MAX. 82 PERS.
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KUCHENPARTY
MEERESSCHATZE

Ihr erlebt handwerkliche
Finesse, mutige Kombina-
tionen und
Highlights, die Respekt vor
dem Produkt und Lust auf
Genuss verbinden. Hier geht

kulinarische

es nicht nur ums Kochen
- hier wird der Schatz der
Meere gefeiert.

15.04.2026

19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 139 €

Alle Eventfotos sind Beispielbilder.

OPEN TABLE

TAPAS TO SHARE

Alles kommt auf den Tisch,
jeder nimmt, worauf er Lust
hat! Viele verschiedene Ta-
pas auf Platten im 3 Gange-
Style. Lasst uns gemeinsam
eine kostliche Auswahl an
kleinen Gerichten entdecken
und den Abend in geselliger
Atmosphdre genieBen.
06.03.2026

19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 59 €

WEINTASTING

WEIN & FOOD PAIRING
Schokolade, Brot oder sogar
Matjes - was passt wirklich
zu Wein, und wann spielt der
Wein plétzlich sein eigenes
Spiel? Wir werfen die altbe-
kannten Regeln Uber Bord,
probieren mutig neue Kom-
binationen - mit Thomas
Leonhardt.

10.04.2026

19.00 Uhr | ca.4 Std. |79 €

OPEN TABLE

MEER ERLEBEN

Fisch und Krustentiere sind
wahre Juwelen der Meere
- und an diesem Abend in
der WERKSTATT stehen sie
im Rampenlicht. Wir zau-
bern fUr euch ein exklusi-
ves MenuU, bei dem ihr den
Prozess hautnah in unserer
offenen Kiche erlebt.
17.04.2026

19.00 Uhr | ca.4 Std. |79 €

Es ist Spargelzeit - und wir
holendaskéniglicheGemuse
frisch, lecker und kreativ
direkt auf eure Teller bei
unseren zwei Events im April:

KUCHENPARTY
SPARGELALARM
23.04.2026

19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 120 €

OPEN TABLE
SPARGEL
24.04.2026
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 69 €

KUCHENPARTY

FLEISCH KRUMELT NICHT
Wir verarbeiten bei dem
Event keine StandardstU-
cke des Tieres sondern ganz
nach dem Motto ,From Nose
to tail” erlebt ihr neuve Cuts
von verschiedenen Tieren
auf dem Teller.

06.05.2026

19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 139 €

OPEN TABLE
SLOWFOOD DINNER 2.0
Gemeinsam mit Slow Food Osnabrick und

MUnster laden wir euch ein, die Schétze des
Tecklenburger Landes neu zu entdecken - von
feinsten Klassikern bis zu Uberraschenden
Zutaten, die man vielleicht nicht taglich in ei-
nem 7-Gadnge-MenU findet.

19.06.2026 | 18.00 Uhr | ca. 5 Std. | 89 €

Noct, weln Eents fradest by
af vabtrer H—omc/m,?c.’

Dre WERKSTATT



De WERKSTATT

lhr habt was zu feiern?

Hochzeit, Geburtstag, Firmen-
fest oder einfach das Leben?
Dann kommt in die Werkstatt
nach Mettingen, wo modernes
Ambiente auf lockere Stimmung
trifft und aus einem Event ein
echtes Erlebnis wird.

Hier wird nicht nur dekoriert, gekocht und serviert,
hier wird gefeiert - laut, herzlich und genauso, wie ihr
seid. Vom ersten Kennenlernen bis zum letzten Song
begleiten wir euch mit Herz, Humor und echtem Werk-
statt-Flair. Auf den Tellern wartet ehrliches Handwerk
mit regionalen Zutaten und Gerichten voller Charak-
ter, mal kreativ, mal klassisch, aber immer mit richtig
viel Liebe gemacht und serviert von einem Team, das
Gastgebersein ganz GROSS schreibt.

Und das Beste: Wir sind alles, nur keine Standard-
location. Wer keinen Bock auf Suppenmarsch, weiBe
Stuhlhussen und steife Atmosphdre hat, ist hier genau
richtig - bei uns gibt's echte Momente, ungeschliffen,
besonders und absolut unforgettable.

Alsor kot vobes, st euct,
um i Ls#t nvs gememsarn
ever Fest plaven!

Die Werkstatt | Sunderstrasse 22 | 49497 Mettingen | tt@diewerkstatt-mettingen.de | www.diewerkstatt-mettingen.de



