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De WERKSTATT

DIE WERKSTATT

Unser Konzept ist einzigartig in der Region, genau wie unser
Essen, unsere Location, unsere Veranstaltungen, unsere stil-
volle Dekoration und nicht zuletzt unsere herzlichen Gast-
geber, Laura, Jessica und Enrico.

Bei uns sind der Fantasie kaum Grenzen gesetzt. Denn Es-
sen weckt Emotionen - bei jedem von uns. In diesem Sinne
laden wir euch herzlich ein, gemeinsam etwas Schdnes zu
erleben und unvergessliche Momente zu schaffen. Laura &
Enrico stehen euch dabei mit Herz und Seele zur Seite.
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€ edgegpeltes learn
In Teamarbeit machen wir eure Feier zu einem Erlebnis. Wir
sind ndmlich nicht nur Genuss-Experten, Eventspezialisten,
gastfreundlich und voller Tatendrang, sondern immer dar-
auf bedacht, dass ihr euch bei uns wie ,zuhause” fuhlt. Wir
begruBen euch mit der ,Du“-Mentalitat, sodass immer eine
freundschaftliche, lockere Atmosphdre herrscht.



De WERKSTATT

WIR TISCHEN AUF

Unsere offene Kiche ist das HerzstUck der WERKSTATT!

Hier gibt's nicht nur leckeres Essen, sondern ein echtes Ge-
schmackserlebnis. Wir schwoéren auf Frische und setzen auf
regionale Zutaten. Unser Fleisch? Klar, das kommt nur aus der
besten Haltung - weil Qualitat fur uns an erster Stelle steht.
Aber egal, ob du Fleischfan, Veggie oder Veganer bist, bei uns
bekommt jeder Gast die gleiche Wertschatzung und kommt
voll auf seine Kosten!

Wir denken gerne um die Ecke und bringen frischen Wind in
die Kochkunst. Individuell ist hier das Stichwort — denn hier be-
stimmst du gemeinsam mit uns, was auf deinem Teller landet.
Flexibel passen wir uns an deine Wunsche an - unsere Kiche
macht (fast) alles moglich. Also, tauch ein in unsere Welt, wo
frische regionale Leckereien mit einer Prise Modernitat und
viel Liebe zubereitet werden.
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rarfrerbtaffen Frot & reqoval
Qualitat steht bei uns an erster Stelle! Deshalb vertrauen wir
auf unsere regionalen Partner, wie die Fleischerei Geiger aus
Rheine und dem Haus Huelshoff aus Teckenburg. Wir moéchten

euch damit nicht nur erstklassige Qualitat,
sondern auch ein gutes GefUhl bieten.

Aber egal, ob du Fleischfan, Veggie oder Veganer bist, bei uns
bekommt jeder Gast die gleiche Wertschatzung und kommt
voll auf seine Kosten!
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KUCHENPARTY?

In unserer WERKSTATT erlebt Ihr, wie unter professioneller Anleitung,
Genuss und Gaumenfreunden entstehen. Wir verzaubern Euch. Wir
kochen zusammen mit Euch.

AnschlieBend wird das Essen zusammen mit euch angerichtet,
serviert und an unserer langen Tafel genossen. Wer mag zieht die
Kochenschurze an, wer nicht erlebt die Party.

Dle WERKSTATT

KUCHENPARTY

Rapazifat-

- Montag bis Donnerstag
- 12-16 Personen

Kiche

- gemeinsames Kochen

- du lernst aktiv

- Einblicke in das
Kochhandwerk

- viele Kniffe und Tricks

- l|deen fUr zu Hause

- lockere Atmosphdre

WEITERE INFOS
FINDET IHR HIER:

KUCHENPARTY
XXL

Rapaziat

- Montag bis Donnerstag
- ab 16 Personen

Kiche

- wer mag, darf die
Schirze anziehen
- oder du kommst nur
zur Party
- schaut unseren
Kéchen Uber die Schulter
- lockere Atmosphdre
- tolles Teambuilding
- Wochenende:
s. Mindestumsatze




Die WERKSTATT

_UNSERE
MENUVORSCHLAGE

Aur euch!

Dies sind erste Gedanken, nichts ist in Stein gemeisselt
und kann ausgetauscht werden!



Im Werk 4 werden die FleischstUcke als Tasting auf Brettern auf
den Tisch gestellt und von unseren Kéchen vorgestellt und verkostigt.

Die Beilagen werden angerichtet auf Tellern, die dann um das
Fleisch erweitert werden kénnen.

e WERKSTATT

ek 4

Blue Elements Herbal

Blue Elements Gin aus IbbenbUren
Thomas Henry Botanical Tonic
frische Kréuter

Werk_ 1

Gebackenes

frisch gebackenes
WERKSTATT-Hausbrot
aufgeschlagene Butter

ek 3

Original geklopftes Carpaccio
aus dem Muinsterlander
Rinderfilet

WERKSTATT-Olivendl
Tecklenburger Wildkrautersalat
WERKSTATT Hausbrot | Kapern

MENU |

Werk_ +

Tasting

Teres Major und Cap of Rib
vom Munsterldnder Rind

Ziegenrucken aus Tecklenburg
Drumstick von der Kikobrust

Lila Kartoffel | Wilder Blumen-
kohl | Waldpilze | Gebackene
Ringelbeete | Chimichurri | Jus

Werk s

GesUBtes

Ruby & weif3e Schokolade
Erdbeeren | PekannUsse

Werk_ 6

Gebrihtes & Gebranntes

Kaffee ,Karla" & Espresso
,Eddie" aus dem Racer
der Werkstatt

WERKSTATT-Spezialitdten mit
Prozenten zum ,Absacken”
aus dem SCHNAPSITAXI



De WERKSTATT

MENU I

Werk_ «

Eisbrecher
ROSATO SPRITZ

Werk_ 7

Gebackenes

frisch gebackenes
WERKSTATT-Hausbrot
aufgeschlagene Butter

ek 3

Jacobsmuschel

MUnsterldnder Schinkenmantel
Krduter | bunte Tomaten
Balsamico

Werk_ +

MuUnsterldnder Kalbsbdackchen

Schokolade | Sellerie
Birnen | Rotkraut

Werk s

GesUBtes
Haselnussparfait
Weil das Leben schon ist
(WeiBburgunder)
gebrannte Blaubeeren

Werk_ ¢

Gebrihtes & Gebranntes

Kaffee ,Karla" & Espresso
,Eddie" aus dem Racer
der Werkstatt

WERKSTATT-Spezialitdten mit
Prozenten zum ,Absacken”
aus dem SCHNAPSITAXI




De WERKSTATT

ek 4

Eisbrecher

PRICKELN IM BAUCH
Perlwein Rosé

Werk 1

Gebackenes

frisch gebackenes
WERKSTATT-Hausbrot
aufgeschlagene Butter

terk_ 3

BiUffelmozarella

Tecklenburger Wildkrautersalat
Focacciaships

MENU Il

Werk_ +

Saltimbocca 2.0
Muinsterldnder Kalbsricken

Salbei | Serranoschinken
Karotte® ( gelb-orange-lila)
Fregola | Pecorino

Werk s

GesUBtes

Kokos | Maracuja | Panna Cotta
Papaya | Dinkel

Werk 6

Gebrihtes & Gebranntes

Kaffee ,Karla" & Espresso
,Eddie" aus dem Racer
der Werkstatt

WERKSTATT-Spezialitdten mit
Prozenten zum ,Absacken”
aus dem SCHNAPSITAXI



De WERKSTATT

MENU IV

ek 4

Eisbrecher
SARTI SPRITZ

Werk_ 7

Gebackenes

frisch gebackenes
WERKSTATT-Hausbrot
aufgeschlagene Butter

ek 3

Gebrannter
Tecklenburger Ziegenkdse
Gerdstetes Hausbrot

Tecklenburger Wildkrautersalat
Honig

Werk_ +

Surf'nTurf

MuUnsterlander Rinderricken
argentinische rote Wildgarnele
lila Mohren | Risotto getruffelt
Petersiliendl | Jus

Werk s

GesUBtes
Apfelstudel 2.0

Crumble | grunes Apfelsorbet
Vanilleschaum | gebackene
weiBe Schokolade

Werk 6

Gebrihtes & Gebranntes
Kaffee ,Karla" & Espresso

,Eddie" aus dem Racer
der Werkstatt

WERKSTATT-Spezialitdten mit
Prozenten zum ,Absacken”
aus dem SCHNAPSITAXI



e WERKSTATT

ek 4

Eisbrecher
APEROL Spritz

Werk 7

Gebackenes

frisch gebackenes
WERKSTATT-Hausbrot
aufgeschlagene Butter

ek 3

GefUllter Zander

Kikok Maishahnchen
Linsensalat | Karotte | Chili

MENU V

Werk_ +

Minsterlander Cap of Rib

Polentaschnitte | Blumenkohl-
brandade | Paprikacoulis
Petersiliendl | Jus

Werk s

GesUiBtes
Créme Brolée?®

Schaum | Kaffee
weiBe Schokolade

Werk ¢

Gebrihtes & Gebranntes
Kaffee ,Karla" & Espresso
,Eddie" aus dem Racer
der Werkstatt

WERKSTATT-Spezialitdten mit
Prozenten zum ,Absacken”
aus dem SCHNAPSITAXI



De WERKSTATT

MENU VI

ek 4

Eisbrecher
KNALLSTOFF — Chardonnay-Sekt

Werk_ 7

Gebackenes

frisch gebackenes
WERKSTATT-Hausbrot
aufgeschlagene Butter

ek 3

Mosaik vom Lachs
Gurken | Wasabi | Glasnudeln

Werk_ ¢

Beef Tea

Kalbstatar | GemuUsejulienne
Shisokresse

Werk s

Filet von MUnsterlander Rind

Lila Kartoffeln | Pfifferlinge
Truffel | wilder Spargel | Jus

Werk 6

GesUBtes
Pralinenparfait

Pistaziensponge
Orangengelee
Italienische Meringue

Werk 7

Gebrihtes & Gebranntes
Kaffee ,Karla" & Espresso

,Eddie" aus dem Racer
der Werkstatt

WERKSTATT-Spezialitdten mit
Prozenten zum ,Absacken”
aus dem SCHNAPSITAXI




De WERKSTATT

WAS EUCH
NOCH ERWARTET

- Aperitif zur BegruBung der Kichenparty - naturlich
auch alkoholfrei

- Ausgewdhlte Weine, Biere sowie alkoholfreie Getranke
und einen Absacker aus dem SCHNAPSITAXI

- Kaffeespezialitdt zum Dessert

- KochschUrze (leihweise)

Undtr Sevuce

Wir konnen richtig guten Service, sind zuvorkommend und
locker — wir duzen jeden und héren nur auf unseren Vorna-
men. Am liebsten dusen wir mit dem SCHNAPSITAXI durch
eure Gesellschaft, machen gute Stimmung und fullen eure
Glaser mit besonderen Weinen.

Gerne bieten wir Euch an Euerm Event, fUr nach der Kichen-
party (diese endet nach ca. 4 Stunden), Spezialitdten aus
unserem Getrankesortiment an. Die Abrechnung erfolgt
dann nach tatséchlichem Verbrauch.

Sucts mecty docts dag!

WERKSTATT Hausbrot - Do it yourself ...

Ab in unsere Backstube - jeder eurer Gaste backt
zusammen mit uns sein eigenes, personalisiertes
WERKSTATT-Hausbrot und nimmt es als
WERKSTATT-Erlebnis mit nach Hause.

IHR WOLLT NOCH FEIERN

NACH DER PARTY?
ble 61 doct, voct.!

Ihr mochten langer feiern als 4 Stunden?? Kein Problem!

Nach Beendigung der KUchenparty berechnen wir eine
Lohnpauschale.

SCHICHTLEITUNG
SERVICEKRAFT PRO 20 GASTE
GETRANKE

Std. & 49,00 € inkl. MwSt.
Std. & 35,00 € inkl. MwSt.
nach Aufwand



DRe WERKSTATT
Wir Fiscten a,uf‘

UBERZEUGT?
Das fn:«f’tprs.’

Wir freuen uns, wenn Euch unser Angebot und unsere
ersten Gedanken zusagen.

Wir bitten darum, uns fUr eine bessere Planung die genaue
Teilnehmerzahl bis ca. 8 Tage vor dem Event anzugeben.

Bucht jetzt euren Termin und besprecht alles Weitere
mit uns!

Keofasetf

Laura Kutschbach
05452 91989-21
laura.kutschbach@diewerkstatt-mettingen.de

Die Werkstatt | 05452 91989-80 | tt@diewerkstatt-mettingen.de
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WICHTIGES
2 Scliluss

ZAHLUNGSMODALITATEN
Bei fester schriftlicher Zusage fallt eine Anzahlungspauschale an.

Mindestumsatz:

Anstelle einer gesonderten Miete oder Nutzungsentschdadigung der
Raumlichkeiten der Location ,Die WERKSTATT', deren Einrichtung, insbesonde-
re der Show-KUche, der Sanitarrdume und der Parkpldtze und eingedenk des
Umstandes, dass die Location ,Die WERK-STATT" nur mit Service der KONZEPT-
WERKSTATT buchbar ist, beansprucht die KONZEPTWERKSTATT fUr den
reservierten Termin einen Mindestumsatz.

Die Mindestumsatz betrdgt ganzjahrig montags bis donnerstags:
1.500,00 € inkl. MwSt.

Die Mindestumsatz betragt in den Monaten vom 1. April bis 31. Oktober:
freitags 6.500,00 € inkl. MwSt.

samstags 7.500,00 € inkl. MwSt.

sonntags 6.500,00 € inkl. MwSt.

Die Mindestumsatz betragt in den Monaten vom 1. November bis 31. Marz:
freitags 4.500,00 € inkl. MwSt.

samstags 5.500,00 € inkl. MwSt.

sonntags 4.500,00 € inkl. MwSt.

DEKORATION

Eine Dekoration der EVENT Location ,DIE WERKSTATT" bedarf der vorherigen
Abstimmung.

Bitte beachten Sie jedoch dass Wdande, Einrichtungsgegenstdnde und Mobiliar
nicht beschadigt werden durfen. Bitte haben Sie Verstandnis dafur, dass lhre
gesamte Dekoration direkt nach der Festlichkeit entfernt werden muss, damit
wir wieder zum normalen Tagesbetrieb Ubergehen kénnen. Bei Bedarf Uber-
nehmen wir mit unserem Team den Abbau fUr Sie - je nach Umfang berechnen
wir pro Person 29,50 € / Std.

DarUber hinaus sind besondere Absprachen, je nach Belegung der Location,
maoglich.

Bitte beachten Sie auch, dass Ihre sdmtlichen Geschenke aus versicherungs-
technischen Grinden in jedem Fall von Ihnen mitgenommen werden mussen.
Wir Ubernehmen keine Haftung.

ESSENSMITNAHME

Wir weisen darauf hin, dass aufgrund von Hygienebestimmungen, durch die
Unterbrechung der KUhlkette, Ubriggebliebene Speisen nicht mitgenommen
werden durfen. Haben Sie bitte Verstdndnis dafir, dass selbst mitgebrachte
Speisen- und Getrdnke nicht gestattet sind.

KONZEPTWERKSTARKSTATT GMBH & CO. KG
SunderstraBe 18 | 49497 Mettingen | Tel. 05452 91989-11 | info@KONZEPTWERKSTATT.de | www.KONZEPTWERKSTATT.de
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WICHTIGES
2 Scliluss

JUNIOREN

Bei den MenUempfehlungen ist der Verzehr bei den Junioren bis einschlieBlich
3 Jahren kostenlos. Fur die Junioren von 4 bis 13 Jahren bieten wir Ihnen gerne
kindergerechte Speisen separat an. Fir Musiker, Fotografen und Helfer bieten
wir beim Getrankeverzehr einmalig eine Pauschale in Hohe von 35,00 € an.

GASTEANZAHL

Da wir unsere MenuUs mit hochwertigen Produkten frisch zubereiten und unsere
Waren taglich einkaufen, danken wir Ihnen fUr die Bekanntgabe der Gdastean-
zahl bis 8 Tage vor der Veranstaltung. Die angegebene Anzahl ist gleichzeitig
die Berechnungsgrundlage:

ALLERGENE

Ihre Gesundheit ist uns wichtig. Bitte teilen Sie uns bei Angabe der Personen-
anzahl auch Lebensmittelunvertraglichkeiten lhrer Gaste mit und wie viele Ve-
getarier oder Veganer wir gerne berucksichtigen sollen.

GEMA GEBUHR

Wir mUssen Sie darauf hinweisen, dass bei Veranstaltungen mit Livemusik
oder Musikdarbietungen durch einen DJ oder einer Band eine GEMA-Anmel-
dung erforderlich ist.

Bitte verwenden Sie dafuUr die folgenden Kontaktdaten oder laden Sie unter
www.gema.de die Online Anmeldung herunter.

GEMA Generaldirektion, Bayreuther Str. 37, 10787 Berlin, Tel. 030/21245-00.
E-Mail: gema@gema.de

FEUERWERK | PYROTECHNIK UND MEHR

Bitte haben Sie Versténdnis dafur, dass in der WERKSTATT" und auf dem ge-
samten WERKSTATT" -Geldnde Feuerwerkskorper, Pyrotechnik, Wunderkerzen,
Konfetti und dhnliche Utensilien nicht gestattet sind.

LEISTUNGEN INKLUSIVE

- Reinigung der Location im Innen- und AuBBenbereich

- Bestuhlung, hauseigene Dekoration inkl. Kerzen

- Professionelle Vorbereitung und personelle Begleitung lhrer Feier

- Individuelle Beratung

RESERVIERUNG UNSERER LOCATION

Gerne nehmen wir eine optionale fUr Sie unverbindliche Reservierung vor.
Sollte es zu einer weiteren Anfrage bei uns kommen, halten wir gerne RUck-
sprache mit Ihnen um eine Entscheidung.

VERFUGBARKEIT DER LOCATION

Die gebuchte Raumlichkeanstaltungsbeginn oder nach Absprache
zur Verfigung.

KONZEPTWERKSTARKSTATT GMBH & CO. KG
SunderstraBe 18 | 49497 Mettingen | Tel. 05452 91989-11 | info@KONZEPTWERKSTATT.de | www.KONZEPTWERKSTATT.de



CEEEPEPEE R m



